
Herzlich 
Willkommen 

 
Liebe Genussfreunde! 
 
Was Euch bzw. Sie bei uns erwarten. Eine kleine Einführung für 
unser Haus: 
 
Auf Allergien/Unverträglichkeiten/Diäten können wir 
nur bedingt Rücksicht nehmen, am einfachsten diese 
bei der Reservierung bekannt geben. 
 
Wir erstellen Rechnungen tischweise – gerne stellen 
wir Euch/Ihnen Block und Stift zur Verfügung! 
Ansonsten muss man etwas länger auf die Rechnung 
warten. 
 
„Nur Bares ist Wahres!“ – aber wir sagen nicht nein 
zu Gutscheinen, Maestro, Visa oder Mastercard. 
 
Für kleine Portion ziehen wir €2,50 ab. 
 
Ansonsten steht nichts mehr im Genussweg. „Mahlzeit“ 
und schönen Aufenthalt bei uns im „Wohnzimmer“. 
 
Bei taggleicher STORNIERUNG oder REDUZIERUNG DER 
PERSONENANZAHL erlauben wir uns €50,- pro Person auf die 
Rechnung zu setzen | Respekt und Fairness! 
 
P.S. 
Wir behalten uns vor, Menschen in Eile nicht zu bedienen 😉😉 
Irrtum und Änderungen sind nicht ausgeschlossen! 
 
Hans Jörg & Angeli  
Koch & Köchle 
 
Lara | Jeremy | Flo | Josef  
die Mannschaft  



Koch & Köchle Menü 07 
 
Happen  
 

VOR Bio-Lachsforelle   
Ingwer-Vinaigrette | Gurken-Sorbet | frische Gurke  
Stangensellerie | Pekannuss  
 
Grüner Veltliner Grabenwerk | Grabenwerkstatt | Wachau  
 

 
SUPPE Eierschwammerlsuppe  
 Hendl-Auster | Eierschwammerl-Tartar  

 
 
Zwischen Miesmuscheln Thai-Style   
 Karotten-Chili-Creme | Fisolen | Thai- Kräuter  
 

Roter Traminer | Domäne Wachau 
 
 
FISCH Pulpo 
 Erdäpfel-Rouille | Saubohne | Spitzpaprika | Karfiol  
 

Chardonnay Numen | Apulien | Italien 
 
 
FLEISCH Heimischer Rosa Kalbsrücken   
 Sellerie | Erdäpfel | Eierschwammerl | Salatherz  

 
Pinot Noir | Reinisch | Thermenregion 

 
 
DESSERT Erdbeere Mandel Safran  
 Erdbeer-Safransorbet | Mandel Biskuite | Buttermilch 
 Marinierte Erdbeeren 

 
FRAU WIENER&HERR SCHÄFER Bio Pet-Nat | Hugl Kamptal 

  
 Petit Four  
 
 

5-Gang | 6-Gang  92 | 102 
Auf Wunsch Weinbegleitung 40 | 45 

 
 
Gerne können Sie vereinzelt Menü-Gerichte à la carte bestellen. 
Bei Änderungen des Menüs entsteht ein Aufpreis. 
Alle Preise sind in Euro und inkl. Steuern und Abgaben. Unser Service-Team 
steht Ihnen bei Fragen/Unklarheiten gerne zur Verfügung.  



START 
 

Couvert | Gedeck pro Person (automatisch serviert) 5 
Hausgemachtes Bio-Sauerteigbrot | eingelegtes Gemüse | Aufstrich | Butter 
 
 

VORSPEISE 
 

Hinterleithner‘s Beef Tatar 
eingelegte Radieschen | Schwarzer Senf | hausgemachtes Bio-Brot 18 

 
Bio-Lachsforelle  
Ingwer-Vinaigrette | Gurke-Sorbet | Stangensellerie | Pekannuss 18 

 
Gegrillter Wilder Brokkoli  
Nam prik | Sate-Erdnusscreme | knuspriger Wildreis  
Klare Paradeiser-Vinaigrette mit Thai-Aromen 15,50 

 
Caesar Römer-Salatherzen 
Caesar Dressing | Nussbutter-Croutons | Parmesan 9 
 
 

SUPPEN 
 

Eierschwammerlsuppe   
Hendl-Auster | Eierschwammerl-Tartar 10 

 
Langsam gekochte Rindsuppe 
Freilandhuhn-Eidotter | Frittaten | Leberknödeln  5 | 6,50 | 6,50 
 
 

ZWISCHENSPIEL 
 

Foie Gras de Canard 
Tom Kha | Tamarinde | Passionsfrucht 23 

 
Miesmuscheln Thai-Style   
Karotten-Chili-Creme | Bohnen | Thai- Kräuter 16 

 
Über Holzkohle gegrillte und lachierte Bio- Hühnerkeule  
Fisolen | Thai Kräuter | Reis | Salat Som Tam Style 17  



HAUPTGANG 
 
Heimischer Rosa Kalbsrücken   
Sellerie | Erdäpfel | Eierschwammerl | Salatherz 36 

 
In Rot und Portwein geschmortes Ochsenbackerl   
Topfen-Serviettenschnitte | Karotte | Mangold  29 
  

Gebratener Pulpo  
Erdäpfel-Rouille | Saubohne | Spitzpaprika | Karfiol  34 

 
Eierschwammerl-Ravioli mit Schwammerl aus dem Waldviertel  
In Butter glasiert | Kohlrabi | schwarzer Knoblauch  26,50 

 
 

Unsere Wirtshaus-Klassiker 
 
Rotes Thai Curry mit Bio- Huhn 
Gemüse | Jasmin Reis | Thai Kräuter  26 

 
Original Wiener Schnitzel vom heimischen Milch-Kalbrücken 
In Butterschmalz gebacken | Petersilerdäpfel | Preiselbeeren 27 

 
 
Bunter Blattsalat | Wiener Marinade 5 

 
 
 

DESSERTS… 
 
Garten Himbeere  
Madagaskar Vanille | Kokos | Shiso | Knusper  17 

 
Gerührter Eiskaffee – Wahrschein der geilste den es gibt   
Hausgemachtes Borbon-Vanille-Eis | Sable Breton | Chantilly   11 

 
Der Eisblock (Flo‘s Choice) 
3 Nockerl hausgemachte Sorbets und Eis 11 
 

 
DESSERT AUS DEM MENÜ | DESSERT DES TAGES Fragen Sie unser Service-Team! 


